| Menubausteine 8 vegetarisch

| Suppen

| Pikante Pastinakensuppe € 8,50
| mit roten Linsen

| Samtige Fenchelsuppe € 8,50
| mit SchwarzbrotcroGtons

| Karotten-Mangosuppe € 8,50
| mit frischem Basilikum

| Erbsen-Minzsuppe € 8,50
| mit Joghurtschaum

| Goldene Maiscrémesuppe € 8,50
| mit Chiliflocken

| Lauch-Kartoffelsuppe € 8,50
| mit Granatapfelkernen

| Vorspeisen

| Carpaccio von Zucchini € 11,50
| mit Himbeervinaigrette und karamellisierten NUssen

| Blumenkohlrisotto € 13,50
| mit gerdsteten Tomaten und Walnussen

| Spinatpfannkuchen € 13,50
| mit kdrnigem Frischkase, Chili und Koriandersauce

| Lauwarmer Ziegenfrischkase € 14,50
| mit Wildkrautersalat, Pinienkernen und Honig

| Gratinierte Feigen € 14,50
| mit Wildkrautersalat und Crodtons

| Safranrisotto € 14,50

| mit Rucola, Pinienkernen und Kirschtomaten



| Hauptgerichte

| KartoffelkloRe
| mit Spinatrahm und Pinienkernen

| Pfifferling-Maronen-Frikassé
| mit Créme fraiche und Fussile

| Soja-Hackballchen

| auf Spaghetti Pomodoro

| Veggie-Tajine

| mit Kichererbsen und Feta-Topping

| Klirbisrisotto
| mit Burrata und Gremolata

| Selleriestampf
| auf Tagliatelle mit Walnusspesto

| SteinpilzkloRchen
| mit Penne Rigate und Rahmsauce

| Gebratene Polentataler
| mit Confit von Tomaten, Paprika und Parmesan

| Pot-au-feu von Kohlrabi und Kokos
| mit Zitronenmelisse

| Fenchelrisotto
| mit Chili Crunch und Birnenchips

| Orecchiette al imone
| mit Knoblauch und Parmesan

| Gebackener Schafskase im Blatterteigmantel
| mit Confit von roten Zwiebeln und Kartoffelpuree

| Frische Gnocchi
| mit SteinpilzfUllung und Parmesanrahm

| SpinatkloRchen mit Bergkase
| mit Rote Beete und Fussile
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€ 16,50
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€ 16,50
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€ 16,50

€ 15,00

€ 15,50

| Zubereitung und Preise nur ab mindestens 10 Portionen.



